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"Gdzie spedzimy dzi$ sylwestra?
Czy tez zagra nam orkiestra?
Potanczymy na parkiecie?
Niestraszne nam mrozy i zamiecie.
Piekny dzien sie nam szykuje.
Kazdy sie bawi i baluje.

Kazdy zegna stary rok,

do nowego robi krok.

A ten nowy, kolorowy,

No i bardzo wyjatkowy.
Samo dobro nam szykuje
Nowych przygdd przygotuje!
Wiec przywita¢ go musimy

| najlepszego Wam zyczymy!

Karolina Katuzna, 8e

https://www.bajkowyzakatek.eu/2010/12/ciekawe-historie=—.
swiety-mikolaj-legenda.html

Ubierz wiadro, bo zamarzniesz

Swiat Bozego Narodzenia
wypetnionych wzajemna
mitoscia, zyczliwoscia,
Zrozumieniem,
wewnetrznym spokojem
i radoscig zyczy Redakcja

Zapamietajcie!

0Od 20.12.2021 r. do 09.01.2022 r. - nauka zdalna!

Dni wolne od zaje¢ dydaktycznych:

23.12.2021 r. - 02.01.2022 r. - przerwa Swigteczna

6.stycznia - Swieto Trzech Kroli
7.stycznia - dzien wolny od zajec
17.-30. stycznia ferie zimowe
Hurrrraaaa!

Udanego wypoczynku!!!

Spotykajg sie dwaj kumple tuz
) przed Bozym Narodzeniem.
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— Kupites juz co$ pod choinke?
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Dlaczego blondynka czotga sie po sklepie
w czasie Swigtecznych wyprzedazy?
—Bo szuka niskich cen.

2):):):

Jasio dostat rowerek na swieta i zaczat
jezdzi¢.

—Mamo,jade bez raczki!

—Mamo.jade bez trzymanki!
—Mamo,jade bez zabkow!

2):):):

Nowakowie przygotowuja sie do
wieczerzy wigilijnej. W pewnej chwili
Nowakowa pyta meza:

- Czy zabites juz karpia?

- Tak, utopitem go.

2):):):)

Sylwester Cynamona

Tegorocznego Sylwestra spedzitam w rodzinnym
gronie. Zrobilismy huczng impreze, ktorej
motywem przewodnim byty bajki Walta Disneya.
Przebratam sie za Minnie z piekng opaska, ktérg
przywiozta mi siostra prosto z Disneylandu. Byli
tez Kaczor Donald, Kaczka Daisy, Myszka Miki i
inni. Cynamon w te noc przemienit sie w Goofyego.
Miat czarng kamizelke i Smieszng zielong
czapeczke. Charakterami pasujg do siebie
idealnie. Obaj sg chetni do pomocy, ale tez naiwni
i "fajttapowaci” :). Poczatkowo Cynamon szczekat
na wszystkie zimne ognie. Gdy jednak przekonat
sie, ze sg niegrozne, zaczat skakac¢ i machaé
ogonem. To szalehstwo nie obyto sie bez szkdd.
Zyjacy wtasnym zyciem cynamonowy ogon stracit
kilka bombek.

Byto cudownie, Smiesznie i rodzinnie.

Lena Cisowska-Srodecka , 6a

CHCE WYSLAG
TROCHE PACZEK.

Coraz
blizej
swieta...

wywiad z
ksiedzem
Hubertem
Kowalewskin

MjM: W naszej szkole pracuje ksiadz od wrzesnia.
Skad ksigdz pochodzi?

H.K.:Rzeczywiscie w szkole pracuje od wrzesnia,
ale w samej Skwierzynie jestem juz od korica
czerwca, wiec miatem 2 miesigce, by sie
przygotowac. Pochodze z Bydgoszczy i tam
spedzitem caty okres dorastania.

MjM: Czy do nadchodzacych $wiat nalezy sie
jako$ szczegdlnie przygotowac?

H.K.:Boze Narodzenie to rzeczywiscie wielkie
Swieto, ktére wykracza poza mury kosciota, o czym
Swiadczg wszelkie dekoracje Swigteczne. Osoby
wierzace nie moga zatrzymywac sie tylko na tej
.magii $wiat”, ale powinny p6jsé krok dalej. Cztery
tygodnie adwentu, ktére poprzedzajg Boze
Narodzenie, mijaja do$¢ szybko i... w pospiechu
za prezentami i innymi sprawami do zatatwienia.
Wedtug mnie, w przygotowaniach do swiat
powinnismy skupié sie wtasnie na tym, by
zaprowadzi¢ do naszego zycia troche spokoju. W
ten sposéb kazdego dnia bedziemy pogodzeni z
samym sobg i drugim cztowiekiem, a przez to
przygotowania do Swiat nie beda bieganiem, ale
odpoczynkiem.

MjM: O co poprositby ksigdz sw. Mikotaja?
H.K.:W tym roku poprositem sw. Mikotaja, bym
miat kazdego dnia czas na 15-minutowy spacer.
Dlaczego? Wiasnie po to, zeby troche tak
odpoczaé i nie dac sie ,zabiegac”.

MjM: | wtasnie tego ksiedzu zyczmy. Dziekujemy
za poswiecony czas. Powodzenia, zdrowia i
btogostawienstwa Bozego.
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W wigilijny Ktora choinka lepsza?
wieczor pod

choinka sztuczna -

znajduja sie

prezenty,

praymesione W | prawezwa |
zaleznosci od

regionu, przez
Aniot ka, sonda korytarzowa
Dzieciatko,
Gwiazdke,
Gwiazdora lub
Swietego
Mikotaja.

Na swieta
bibliotekarka,

pani Anna Stasz
poleca... z kapusta i grzybami

ulubione pierogi
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BAKALIOWIEC

Pani Lidia Kubisiak
poleca na zblizajgce sie
sSwieta...

Sktadniki ciasta (na forme o wym.28x40cm):
- 3 szklanki mgki , 5 Zoftek, 200g masta dobrze schtodzonego
-1/2 szklanki cukru, 3-5 tyZzek kwasnej smietany
Sktadniki nadzienia:
- 6009 bakalii ,1 szklanka kwasnej Smietany, 3 tyZki kakao, 300 g gotowych galaretek, ok.
300g powidet sliwkowych, pokruszony jeden z blatow ciasta
- gotowa polewa czekoladowa, wiorki biatej czekolady lub kokosowe

Wykonanie:Do przesianej maki scieramy dobrze schfodzone masto, delikatnie mieszamy,
a nastepnie rozscieramy dforimi, az nie bedzie widocznych grudek. Jezeli robimy to na
stolnicy, mozemy siekac¢ nozem.Dodajemy cukier i doktadnie mieszamy. Nastepnie
dodajemy Zottka, 3 tyzki kwasnej Smietany, zagniatamy ciasto. Jezeli okaze sie za suche,
dodajemy jeszcze 1-2 tyzki Smietany i ponownie zagniatamy. Ciasto dzielimy na dwie
rowne czesci, okrecamy w folie spozywczg i schtadzamy ok. 60 minut w lodéwce.
Ciasto rozwatkowujemy na stolnicy posypanej mgkg i wyktadamy na dwie formy
Jjednakowej wielkosci wyscielone papierem do pieczenia.
Pieczemy pojedynczo, jeden po drugim w piekarniku nagrzanym do temp. 200 stopni na
ztoty kolor ok. 15 minut.
Orzechy raz sparzone i obrane migdaty rozdrabniamy. Rodzynki przeptukujemy na sitku
gorgcg wodg I odstawiamy do odsgczenia. Podobnie czynimy z morelami, figami,
daktylami i sliwkami. Optukane bakalie odstawiamy do odsgczenia z wody. Wszystkie
bakalie oprdcz rodzynek drobno kroimy. Nastepnie kroimy galaretke i mieszamy z
bakaliami.Kruszymy jeden placek ciasta, a otrzymane okruszyny doktadnie mieszamy z
bakaliami i galaretkg.Dodajemy kakao, mieszamy, dodajemy smietane i jeszcze raz
wszystko dokladnie mieszamy.Jezeli skladniki nie chca sie polgczyc, dodajemy troche
smietany.Drugi placek kruchego ciasta smarujemy powiatami sliwkowymi wykladamy
przygotowane nadzienie, rownomiernie je rozprowadzajgc, lekko ugniatamy.Wierzch
ciasta smarujemy polewg czekoladowg i ewentualnie posypujemy wiorkami
czekoladowymi lub kokosem.Ciasto schtadzamy w lodowce. Smacznego!
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